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Perfil de empresa

1 Descripcion

Panaderia, pasteleria, cafeteria, churreria y obrador, situado en el centro de Gijén desde hace
mas de 50 afios. Dispone de licencia como obrador, freiduria y cafeteria.

2_Perfil del equipo promotor

El negocio se gestionaba hasta ahora bajo la forma juridica de una comunidad de bienes
integradas por dos personas. Empresa familiar en su segunda generacion.

Sin empleados en los ultimos afios, una de las personas se encargaba del obrador y la otra de la
atencion al publico.

3 Situacion actual de la empresa

El negocio llegd a tener 3 empleados (dependiente/s y camareros/as) y una mayor gama de
productos. Funciond durante muchos afos también como asador de pollos. Con el paso del
tiempo su estructura y sus servicios se han ido adaptando al desempefio de los dos socios, que
han tenido que cerrarlo con motivo de su jubilacién.

El horno-cafeteria se encuentra cerrado desde el pasado 23 de mayo. Es ideal para trabajo de 3
personas.

Se gestiona desde un local, en régimen de alquiler, que cuenta con aprox. 110 m2.

4_Datos financieros clave de los tres ultimos anos

vegod | EBTOA | e batmnce
2024
2023 85.600
2022 63.700
5 Precio

20.000 €
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6_Conceptos incluidos en el precio

- Fondo de comercio.
- Equipamiento (entre otros):

Horno suakin con vapor y capacidad 9 bandejas 60 x 45 cm

Laminadora para masas hojaldradas

Dos Hornos modulares con capacidad de tres bandejas cada uno 60 x 45 cm
Fermentador IVERPAN capacidad 22 bandejas 60 x 45 cm programable
Amasadora con protector

Batidora con tres recipientes dos de 251 y otro de 50l y tres velocidades
Divisora manual de 30 porciones

Freidora de tres resistencias y capacidad 50I

Camaras frigorificas con 10 puertas
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7 _Otra informacion de interés

Apoyo durante el tiempo de adaptacién o aprendizaje a la actividad.
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